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Zespot Szkot Gastronomicznych w todzi




to szkota z tradycjami.

Od 90 lat ksztatcimy najlepszych
kucharzy, kelneréw, managerow
restauracji i specjalistow zywienia.
W doskonaleniu praktycznych
umiejetnosci pomaga nam warsztat
szkolny i najlepsze tddzkie firmy
gastronomiczne.

W sktad Zespotu wchodz3:
» Technikum nr 4

» Branzowa Szkota | Stopnia nr 4
% Branzowa Szkota Il Stopnia nr 4
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SIENKIEWICZA 83

Zajmujemy czotowe miejsca
na olimpiadach, konkursach, turniejach
zawodowych, przedmiotowych

i artystycznych.

®» Uczymy sztuki kulinarnej tgczac teorie
z praktyka.

®» Profesjonalnie obstugujemy przyjecia
okolicznosciowe, kongresy, bankiety,
konferencje — takze w jezykach obcych,
ktorych sie uczymy: francuskim i angielskim.

®» Dzieki wielu projektom dofinansowanym
z funduszy Unii Europejskiej nasza mtodziez
uczy sie z wykorzystaniem nowoczesnego
sprzetui odbywa praktyki za granica.
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Ksztatcimy w zawodach
poszukiwanych na RYNKU PRACY

S'ENKIEW|CU\ 88

Uczniowie konczac technikum otrzymajg dwa dyplomy: kucharza i technika zywienia i ustug

gastronomicznych lub kelnera i technika ustug kelnerskich.
. ey

4 TECHNIK ZYWIENIA A
| UStUG TECHNIK UStUG
GASTRONOMICZNYCH KELNERSKICH
\ Kwalifikacje: Kwalifikacje: )\
Il. Organizacja zywienia i ustug gastronomicznych| |I. Organizacja ustug gastronomicznych




Ksztatcimy w zawodach
poszukiwanych na RYNKU PRACY

Gastronom

<ok zal0Zenia
1927

SIENKIEWICZA 88

BRANZOWA SZKOtA | STOPNIA | i s O A
(mozliwo$é kontynuacji nauki 'Q‘\ PV Q..J
w szkole branzowej Il stopnia) "'u ‘—o

- b-) ¢} \J

KUCHARZ

Kwalifikacja:
Przygotowanie i wydawaniedan




Ksztatcimy w zawodach
-~ poszukiwanych na RYNKU PRACY

BRANZOWA SZKOLA 11 STOPNIA
(dla absolwentow
Branzowej Szkoty | Stopnia)

TECHNIK ZYWIENIA | USLUG
GASTRONOMICZNYCH

Kwalifikacja:
Organizacja zywienia i ustug gastronomicznych
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Gastronom

ILE CZASU ZAJMIE NAUKA
W GASTRONOMIKU?

Jesli konczysz wtasnie VIl klase szkoty podstawowej, mozesz
zdecydowac sie na nauke w:
» PIECIOLETNIM Technikum nr 4
(zawodd: technik zywienia i ustug gastronomicznych lub
technik ustug kelnerskich),
» TRZYLETNIEJ Branzowej Szkole | Stopnia nr 4
(zawodd: kucharz).

Jesli konczysz Szkote Branzowg | Stopnia w zawodzie kucharz
zapraszamy do DWULETNIEJ Szkoty Branzowej Il stopnia
(zawad: technik zywienia i ustug gastronomicznych).



gl > JesteSmy liderem w pozyskiwaniu
| srodkow z Europejskiego Funduszu
Spotecznego

» W ciggu 10 lat zrealizowalismy az 14
projektow

» Obecnie realizujemy projekt Mistrzowie
gastronomii, dzieki ktéremu mamy
zmodernizowane sale z profesjonalnym
sprzetem gastronomicznym, gdzie
organizujemy nasze zajecia
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Nasi uczniowie uczg sie komponowac
wyszukane potrawy, ale takze szkolg
sie w obstugiwaniu gosci, rzezbieniu
w warzywach i owocach, sporzadzaniu
réoznych rodzajow kawy i kolorowych
drinkéw. Specjalizujg sie rowniez
w dekorowaniu stotéw na rézne
okolicznosci oraz pracuja
z wykorzystaniem profesjonalnych
komputerowych programow
gastronomicznych.
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1927

Warsztat Szkolny to bardzo wazna czes¢ Gastronomika.
Realizuje on zamowienia klientow indywidualnych

i instytucji, prowadzi restauracje, pozwala uczniom
nabywac i doskonali¢ umiejetnosci praktyczne.
Praktyczna nauka zawodu odbywa sie w nowoczesnie
wyposazonych pracowniach:

» garmazernia

» kuchnia goraca

» cukiernia

» sala konsumencka




SZKOLNA RESTAURACIA

W naszej szkole dziata restauracja,

w ktorej uczniowie odbywajg praktyki.

Od poniedziatku do pigtku dla uczniow i gosci
z zewnatrz sg przygotowywane pyszne obiady.

MENU

24 lutego

<ok zal0Zenia

1927
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MENU

21 lutego

Rosét z makaronem /4,00 zt Zupa pieczarkowa z makaronem /4,00 zt

V Zupa cebulowa z grzanka / 5,00zt VZupa krem z marchwi z grzanka i oliwa ziotowa/ 5,00zt

Ryba zapiekana z chrzanem/ 8,50zt Filet z kurczaka w sosie stodko-kwasnym/ 8,50zt

Zraz wieprzowy zawijany/8.50z VKotlety warzywno-ryzowe z sosem pomidorowym/6.00zt

VKaszanczmienna z warzywami/3.00zt ‘ V|® Ryz dziki z warzywami/3.00z

A 5 g <
V(X ziemniakiz wody z koperkiem/ 3,00zt ¥ \7 () Ziemniaki puree z koperkiem/ 3,00zt
| \-‘/ i

V Kopytka szpinakowe/3.50zt Vu@ Suréwka z ogdorkow kiszonych/3,00zt
V Kalafior z wody/3.00zt

Zestaw /10,00zt

-@ Suréwka z czerwonej kapusty/3,00zt
V Kapusta kiszona zasmazana/3.00zt
Zestaw /10,00zt

Zupa pieczarkowa z makaronem

Rosét z makaronem Duszone klopsiki z oliwka, ziemniaki, suréwka

Risotto jarskie
Deser
Bezaz mascarpone i owocami / 4.00zt/szt
*nasze potrawy mogq zawierac alergeny - o szczegdfy zapytaj kelnera.

Deser

Galaretka owocowa / 3.00z/szt
*nasze potrawy mogq zawierac alergeny - o szczegoty zapytaj kelnera.

Lista moiliwych alergenéw:
Sezam, soja, gorczyca, ryby, skorupiaki, mieczaki, tubin, dwutlenek siarki oraz
siarczyny, orzechy, orzeszki ziemne, ziarna zboz, mleko. jaja
Koszt opakowania jednorazowego ,,na wynos” /0,60 zf
Reklamowka/0,20z V wegetarianskie

Lista mozliwych alergendw:
Sezam, soja, gorczyca, ryby, skorupiaki, mieczaki, tubin, dwutlenek siarki oraz
siarczyny, orzechy, orzeszki ziemne, ziarna zbéz, mleko. jaja
Koszt opakowania jednorazowego ,,na wynos” /0,60 zf
Reklamowka/0,20z V Wegetariariskie

(57 bez glutenu
() bez glutenu X 28
7Y



Organizujemy przyjecia
okolicznosciowe i catering

ok zal0Zenia

1927




Wystawa Stotow
Okolicznosciowych

W Gastronomiku co roku odbywa sie Wystawa Stotow
Okolicznosciowych. Oprocz aranzacji stotow
przygotowujemy rowniez pokazy kelnerskie, kulinarne,

= __. carvingowe, cukiernicze i barmanskie.




AFFOGATO

MAISON

u Kretschmera
KIJCHMIA CZTERECH KULTUR
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http://www.hoteltobaco.pl/
http://www.ibis.com/
https://www.doubletreelodz.pl/
http://www.qualerestaurant.pl/

SIENK|EWICZA 88

‘Swmdectwo ukonczenia szkoty podstawowej

w75 éwiadczenie o wynikach egzaminu szkoty podstawowej

‘Trzy fotografie

mm) Zaswiadczenie od lekarza medycyny pracy o brakg 31
przeciwwskazan zdrowotnych do nauki »
W wybranym zawodzie

m) Aktualna Ksiazeczka Sanepidowska




Dojazd do Gastronomika

SIENK|EWICZA 88

w -
Galerii Ltodzkiej

szkota znajduje sie¢ W sasiedztwie

Dojazd:
Linietramwajowe: 1, 2, 3,5, 6,7, 8, 10, 11, 14,18
Linie autobusowe: 57, 77

W poblizu szkoty znajduje sig przystanek busow z Brzezin, Koluszek, Glowna, towicza,
Poddgbic (przystanek przy Galerii todzkiej).

Dojazd do szkoty:

z dworca todz Kaliska — tra mwajami: 8, 10A/B, 14,
lub Piotrkowska/Zwirki),

z dworca tdd: Fabryczna - autobusem 57

18 (do przyst. Pitsudskiego/Sienkiewicza

(do przyst. Sienkiewicza/Pogotowie Ratunkowe)




___ ZAPRASZAMY

| N
W tej szkole

jestes na swoim
miejscu!l

tel. 4 :
e-mail: gastronomik@zsg.elodz.edu.pl
www.gastronomik.neostrada.pl

n Zespot Szkot Gastronomicznych — Gastronomik todz

@] gastronomik_lodz
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